
LaÒChablisienneÒLaÒSereienneelÒÒÒ
ChabLISÒAOCÒ-ÒFRaNcIaÒÒÒ(ChaRdONNaY)Ò

ViÒdeÒFincaÒdeÒB.Perelada,ÒFincaÒMalavaïna
LkEMPORd²ÒÒDOÒ-ÒESPaÃaÒÒ(ÒMeRLOT,ÒcabeRNeTÒSaUV,ÒcabeRNeTÒfRaNc,Ò27M)

TaittingerÒBrutÒRéserveÒÒ
ChaMPagNeÒAOCÒ-ÒFRaNcIaÒÒÒ(ÒPINOTÒNOIRÒ/ÒChaRdONNaY)

JaMÅNÒdeÒBeLLOTa,ÒSeRVIdOÒPORÒNUeSTROÒcORTadOR
NUeSTRaÒSeLeccIÅNÒdeÒcaNaP»S

CaVIaR,ÒSeRVIdOÒeNÒMeSa
TaittingerÒBrutÒRéserveÒÒ

ChaMPagNeÒAOCÒ-ÒFRaNcIaÒÒÒ(ÒPINOTÒNOIRÒ/ÒChaRdONNaY)

CORdeROÒaLÒHORNO,ÒNUeSTRaÒReceTaÒTRadIcIONaL

CENA MARIDAJE ͼ CENAS EN ES GɭIɰ ,  ͵ͺ AGOSTO ͶʹH

PLaZaSÒLIMITadaS,Ò+18,ÒÒReSeRVaSÒeNÒÒesguix.com

PVIcMS  105Ó/Ta\

SeLeccIÅNÒdeÒOSTRaS,ÒJUNTOÒaLÒLagO

TaittingerÒBrutÒPrestigeÒRosé
ChaMPagNeÒAOCÒ-ÒFRaNcIaÒÒÒÒ(ÒChaRdONNaY/PINOTÒNOIR)

BROWNIe,ÒcONÒcOMPOTaÒdeÒfReSONeS



LaÒCHabLISIENNEÒLaÒSEREIENNEELÒÒÒ
CHabLISÒAOCÒ-ÒFRaNcIaÒÒÒ(CHaRdONNaY)Ò

VIÒdEÒFINcaÒdEÒB.PERELada,ÒFINcaÒMaLaVaÁNa
LkEMPORd²ÒÒDOÒ-ÒESPaÃaÒÒ(ÒMERLOT,ÒcabERNETÒSaUV,ÒcabERNETÒFRaNc,Ò27M)

TaITTINGERÒBRUTÒR»SERVEÒÒ
CHaMPaGNEÒAOCÒ-ÒFRaNcIaÒÒÒ(ÒPINOTÒNOIRÒ/ÒCHaRdONNaY)

JaMÅNÒdEÒBELLOTa,ÒIb»RIcOÒHaM,ÒcaRVEdÒbYÒOUR
PROFESSIONaLÒSLIcER,ÒcaNaP»S

CaVIaR,ÒSERVEdÒTabLESIdE
TaITTINGERÒBRUTÒR»SERVEÒÒ

CHaMPaGNEÒAOCÒ-ÒFRaNcIaÒÒÒ(ÒPINOTÒNOIRÒ/ÒCHaRdONNaY)

ROaSTEdÒLaMb,ÒOURÒTRadITIONaLÒREcIPE

WINE PAIRING DINNER AT ES GUIɰ, AUGUST ͵ͺTH ͼ PM

LIMITEdÒaVaILabILITY,Ò18+,ÒbOOKÒaTÒESGUIX.cOM

PVIcMS  105Ó/Ta\

OYSTERÒSELEcTIONÒbYÒTHEÒLaKE

TaITTINGERÒBRUTÒPRESTIGEÒROS»
CHaMPaGNEÒAOCÒ-ÒFRaNcIaÒÒÒÒ(ÒCHaRdONNaY/PINOTÒNOIR)

BROWNIE,ÒWITHÒSTRaWbERRYÒCOMPOTE


